APERITIV — APERITV
Martini bianco, rosso oder dry 5 cl
4,80¢€
Campari Orange | Soda 4 cl
5,80€
Prosecco Valdo 011
5,00€
Prosecco Valdo & Aperol 011
5,50€
Hugo's Prosecco mit Soda & Holunder 021
4,90¢€
Spritz Prosecco mit Soda & Aperol 021
4,90¢€
87.
ATIPAST) — VORSPEISEN
Antipasti misto della Casa gemischte Vorspeisen nach Art des Hauses (Klein 9,50€)
Vitello Tonnato Kalhsfleisch mit Thunfischsance nund Kanern
Carpaccio di Salmone Lachscarpaccio mit rotem Pfeffer
Babvcalamari mit Rucola Tintenfisch auf Rucola
Mozzarella di Bufola Biiffelmozzarella mit Tomaten
Carpaccio di Manzo Rindercarpaccio m. Pinienkernen, Parmesan und Rucola
9,90€
MMESTRE —SUPPEN
Crema di Pomodoro Tomatencremesuppe
5,00€

Crema di Spinaci Spinatcremesuppe

12,50€

9 50€
10.50€
14.50€

9.50¢€



Minestrone
5,90€

AN -GALATE

Insalata Mista
5,00€

Insalata Verde
3,90€

Insalata di Pomodori
5,50€

Insalata di Mare
11,50€

Insalata della Casa
9,50€

Insalata di Rucola
7,50€

4,90€

Gemtisesuppe

Zuppa di Aragosta Hummersuppe
5,00€

kleiner gemischter Salat

kleiner griiner Salat

Tomatensalat mit Zwiebeln

Meeresfriichtesalat

gekochte Eier, Bohnen, Schinken, Mozzarella, Thunfisch

Rucola Salat mit Parmesan und Cocktailtomaten



PASTA — NBELGERICHTE

Spaghetti Pomodori
Spaghetti alla Bolognese
Svaghetti Aglio ¢ Olio
Svaghetti Frutti di Mare
Spaghetti Carbonara

Penne Amatriciana
Penne Arrabbiata
Tortellini con Panna e
Bavette ai Scamoi
Gnocchi alla Sorrentina
Gnocchi alla Fiorentina
Lasagne

RUSOTID — AEISGERICHTE

Risotto alla Milanese
Risotto all Fruti di Mare
Risotto ai Porcini

Risotto alle Verdure

FORMEG — A5t

Goreonzola
Provolone
Parmigiano
Taleggio
Formaggio Misto

STEINFENPITZA

mit Tomatensauce

mit Tomaten-Hackfleischsauce
mit Knoblauch. scharf

mit Meeresfriichten

mit Sahne, Speck und Ei

mit Sveck. Zwiebel und Tomaten
mit Tomaten. Knoblauch

mit Schinkensahnesauce

mit Garnelen

Lasagne mit Tomaten,
mit Kase iiberbacken

mit Safran
mit Meeresfriichten
mit Steinpilzen

mit verschiedenem Gemiise

Fdelnilzkase
Hartkdse
Parmesan
Weichkase
gemischter Kise

7,50€

8.50¢€
7.50€
11.50€
9,00€

9.00€
7.90€
9.50€
12.50€

9.,50¢€

9,00€

9,00€
12,50€
13.50€
9,90€

7.50€
7.50€
7.50€
8.00€
9.50¢€



Pizza Brot

Pizza Brot Stuzzichino
Bruschetta

Pizza Margherita
Pizza Salami
Pizza Funghi
Pizza Prosciutto
Pizza Regina
Pizza Tonno

Pizza Quattro Stagioni

mit Tomatensauce, Rosmarin und Knoblauch

mit Rucola und Parmesan
mit frischen Tomaten (3 Stk)

mit Tomatensauce und Kése

mit Salami

mit Champignons

mit Schinken

mit Schinken und Champignons
mit Thunfisch und Zwiebeln

mit Schinken, Salami, Champignons und Artischocken

Pizza Quattro Formaggi mit 4 versch. Kasesorten

Pizza Hawaii

Pizza Vegetariana
Pizza Capricciosa
Pizza Diavola

Pizza Spinaccio
Pizza Vulkano
Pizza Napoli

Pizza Calzone

Pizza Pfortnerhaus
Pizza Melina  (scharf)
Pizza Frutti di Mare
Pizza Scampi

Pizza Tartufo

Cotoletta Milanese

Bistecca alla Valdostana
Paillard
Piccata Lombarda

Saltimbhocca
Scaloppine pizzaolla

mit Schinken und Ananas

mit Spinat, Broccoli, Paprika, Zwiebeln und Mais

mit Schinken, Oliven, Champignons, Paprika und Kapern
mit scharfer Salami und Peperoni

mit Spinat und Gorgonzola

mit scharfer Salami, Peperoni und Artischoken

mit Sardellen und Oliven

gefiillt mit Ricotta, Spinat und Schinken

mit Rucola, Parmerschinken und Parmesan

mit Schinken, Paprika, Peperoncini, Ei und Knoblauch
mit Meeresfriichten

mit Scampis, Rucola und Parmesan

mit schwarzem Triiffel und Mozzarella

Durchmesser der Pizza 32 cm
Jede zusdtzliche Zutat kostet 0,90€
Knoblauch und Picante 0,30€

Paniertes Kalbsschnitzel 17,50€

Kalbssteak mit Schinken 18,50€
Kalbsteak vom Grill 17.00€
Kalbsmedaillons in 16,90€

Kalbsmedaillons mit 17.90€
Kalbsmedaillons mit 16.50€

5,50€
6,50€

4,50€

7,50€
7,90€
7,90€
8,50¢€
8,90€
8,90¢
9,60¢€
9,60¢€
9,60¢€
9,60¢€
9,60¢€
9,50€
8,90¢
9,90€
9.90¢€
9,90€
9,90€
9,90€
10,90€
11,90€
12,90€



Costata ai Ferri Rumvsteak vom Grill 17.50€

Costata Goreonzola Gorgonzolasauce 18.50€
Filetto alla Griglia Rinderfilet vom Grill ~ 22,50€
Filetto al Pepe verde Pfeffer in Cognacsauce 23.50€
Aanello alla Griglia Grill mit Krduter. Knoblauch 18.90€
PESCE — FISCHGERICATE
Scampi alla Griglia Scampi vom Grill 23.50€
Scampi al Vino Bianco Scampi in Weillweinsauce 23,50€
Coda di Rospo alla Provenciale ~ Seeteufel mit 19,50€
Salmone alla Griglia Lachs vom Grill 16,90€
Pesce misto alla Griglia Gemischte Fischplatte fiir 45,00€
Calamari alla Griglia Gegrillter Tintenfischring 17,50€
DOLE] —DESSERT
Crema Catalana 500€
Tiramisu 5,.00€
Panna Cotta mit heiler Himbeersauce und Himbeeren 4,50€
Creme Caramel 5,60€
Schokosouffle 5,50€
Eistorte 5,90€
Gelato Misto — gemischtes Eis 5,00€
WARME CFTR I
Espresso 2,50€
Espresso Dobnio Fichi
Espresso Macchiato 2,90€  Micor Ciocco
Cappuccino 3,00€  Micor Ciocco
Latte Macchiato 3,50€
Tee (versch. Sorten) 3.00€
2 cl 3.50€
ALRAOLFREIE GFRAME
San Pelleerino 4.00€ 11  6.00€
Acania Panna 4 00€ 11T  600€
Coca Cola 3.00€ 051
Fanta | Snezi 3.00€ 051
Wolfra Aofelsaft 3.00€
Wolfra 3.00€

Wolfra 3.00€



Schweppes Bitter Lemon
Schweppes Tonic Water

Schweppes Ginger Ale

Pils

Helles / Alkoholfreies Helles
Dunkles Bier

Weilbier Hell

Weillbier Dunkel

Weilbier Leicht

WeiBbier Alkoholfrei

Avfelsaft-/
Oraneensaft-/

021
021
021

0,331
0,501
0,501
0,501
0,501
0,501
0,501

3,00¢€
3,00¢€
3,00¢€

3,70€
3,.80€
3.80€
3.90¢€
3.90€
3,90¢€
3.90¢€

3.00€
3.00€

3,00¢€

0,51

4,00€



Yl — OFFENE WEME ¥ |

Vino delle Venezie Bianco Zenato 4,90¢€
Vino delle Venezie Rosso Zenato 4,90¢€
Vino delle Venezie Ros¢ Zenato 4,90€
Weinschorle 4,00€
YO BHD 1l
Chardonnay 5,20€
Lugana 6,50¢€
Pinot Grigio 5.20¢€
UTTILEE DI V1D BHANCD [T
Trebbiano d” Abruzzo DOC 26,00€
Lugana St. Cristina DOC 29,00€
Lugana Ca dei Frati DOC 31,00€
Chardonnay St. Cristina DOC 27,00€
Pinot Grigio Venezie DOC 28,00€
Pinot Grigio Friuliana DOC 32,00€
Gavi di Gavi DOC 31,00€
VIl 0550 1|
Lambrusco 4,90€
Nero d'Avola 5,00€
Montepulciano 4,90€
Chianti 6,50€
OTTILEE DI VIO A0550 [T
Montepulciano d'Abruzzo DOC 26,00€
Umbria Rosso DOC 26,00€
Ripassa Valpolicella DOC 39,00€
Cabernet Sauvignon St. Cristina DOC 39,00¢€
Sagrantino di Montrefalco DOC 59,00¢€
Chianti Classico DOC 42,00€
Amarone classic DOC 75,00€

ATIGLE D1 VN A0SE 1A



Bardolino Chiaretto DOC 28,00€
Ca dei Frati Rose 31,00€



AP 1k

Grappa Trentino Bianca Giori 3,80¢€
Grappa Nonino Vuisinar Riserva 6,90€
Grappa Amarone 9,50€
Grappa Affinata Amarone 10,60€
LIO0ORE 1k
Sambuca 3,80¢€
Amaretto di Saronno 3,50¢€
Ramazzotti 3,50€
Montenegro 5,50€
Grand Manier 6,50€
Cointreau 6,50¢€
Averna 3,60€
Fernet Branca 3,80€
Fernet Menta 3.80€
CIGHC i
Vecchia Romagna 3,80€
Remy Martin 9,00¢€
Hennessy Fine 7,60€
LAIRY i
Johnnie Walker Red Label 5,60€
Chivas Regal 12 Jahre 5,00€
Jack Daniels 6,00€
VOORA i

Absolut Vodka 6,00€



Helles strohgelb mit griinlichen Reflexen.

Sehr feiner und fruchtiger Duft mit blumigen
Noten und einer Nuance griiner Apfel.

Ausgezeichnet als Aperitif, perfekter Be-

gleiter zu Vorspeise

Strohgelb mit brillanten Goldreflexen. Feine

und bestdndige Perlage. Ideal zu Fischgerichten.
Optimal als Aperitif, kommt aber besonder gut

als Tischwein zur Geltung,

PROSECCD BRUT R05é

Anregende, abgerundete Perlage, weicher und

warmer Geschmack, fruchtig, zartes Aroma. Ideal

PROSECCHI YALDO

als Aperitif, zu Fischgerichten, Krustentieren und milden

Fleischgerichten

TATTINGER

TTGER ~ A0Sé

LANSON CRATIAGHER Alct

YVEIVE CLONOT SRUT

AT

AU AOsé

0,751
0,011
0,751
0,011
0,751
0,011
CHATRAGHER
0,751
0.751
0,751
0.3751
0.751
0,751

26,00€
4,50€

28,00¢€
5,00€

26,00€
4,90¢€

85,00€

95,00€

79,00€

45,00€

85,00¢€

90,00€



MeT CHADMN  IARGANGECHATMGNER 2004 0,751 135,00€
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